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PLORMEL+PLORMEL

artisans brasseurs

La BRASSERIE PLORMEL

recrute un BRASSEUR sur son nouveau site de
production en Loire - Atlantique !

FONCTION :

- Gestion du processus de fabrication de la biere : brassage, fermentation, garde.

- Etablissement et respect des procédures de production.

- Gestion de la qualité des bieres ainsi que le développement de nouvelles recettes.
- Etablissement et respect des procédures de qualité.

- Gestion des flux logistiques.

- La mise en bouteille / fit.

- La maintenance des machines.

- Des regles d'hygiene et de sécurité alimentaire, tracabilité.

PROFIL :

- Etude en agroalimentaire ou formation Brasseur souhaitée.
- Idéalement une premiére expérience serait un plus.

- Vous avez de grandes capacités d'adaptabilité

- Rigoureux, organisé et autonome.

SALAIRE :

- Selon profil
- Primes sur objectifs
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