
A VENDRE 

PASTEURISATEUR F400 JS MASHINEN 

25 000 euros 

Pasteurisateur 2 chambre de pasteurisation tout inox + 4 chariots Inox avec roue 

Cycle de pasteurisation et de refroidissement automatique gérer par automate sur PLC. 

Pasteurisateur par aspersion d’eau chaude. 

Le pasteurisateur est constitué de 2 chambres de pasteurisation ou l’on introduit des chariots de 

produits (bouteilles, bocaux, fût inox…). Les 2 chambres de pasteurisation sont indépendantes et 

peuvent fonctionner simultanément. 

Chaque chambre de pasteurisation est équipée de 4 rampes d’aspersion d’eau avec des buses. 

Chaque chambre de pasteurisation est équipée d’une cuve d’eau (en dessous et derrière la chambre), 

d’une pompe et d’une résistance. 

Les cuves d’eau sont équipées d’arrivée et de sortie d’eau ainsi que de sonde de niveau haut et bas. 

La pompe au-dessus de chaque cuve aspire l’eau et l’envoie à travers une tubulure avec une résistance 

électrique qui permet le chauffage de l’eau qui est ensuite envoyé dans les rampes d’aspersion qui 

elle-même chauffe et refroidisse les produits. 

Le refroidissement se fait par ajout d’eau froide dans les cuves d’eau. 

Programmation : 

Programmation de chaque chambre indépendamment : température et durée de pasteurisation 

Une sonde introduite dans une bouteille (ou un bocal ou un fût ou …) identique au produit pasteurisé 

permet de contrôler la température de pasteurisation au cœur produit. 

La température de pasteurisation est indiquée sur le PLC 

Puissance électrique des résistances : 2 résistance double de 10kw soit 40kw 

Conditions : 

La chambre de pasteurisation sera disponible fin 2023/début 2024. 

Prix au départ d’Argeles sur Mer : 25 000 euros 

Conditions de paiement :  

- 30% à la réservation soit 7 500 euros 

- 70% au départ du matériel soit 17 500 euros 

 

La chambre de pasteurisation en fonctionnement peut être visitée et essayée. 
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