
              SARL KAER 56450 THEIX : Vente matériel - Départ à la retraite

      SALLE DE BRASSAGE PSS EUROTECH TOUTE EQUIPEE

 CUIVRE-INOX Année 2002 et 2016 avec 2 options à la vente

                            Option n°1 - Vente VERSION DE BASE 12 HL JOUR

                                                                 ou

       Option n°2 - Vente VERSION DE BASE avec EVOLUTION 2x12 HL JOUR  

--------------------------------------------------------------------------------------------------------

                     Option n°1 - Descriptif VERSION DE BASE 12 HL JOUR

Option n°1 : SALLE DE BRASSAGE CUIVRE 12 hl jour : 2 cuves double parois 

(extérieures cuivre-intérieures inox)

→ 1 Cuve mul9fonc9ons : cuve Ma9ère-Empâtage-Cuisson-Ebulli9on avec moteur neuf datant de 

juillet 2023 (très peu utilisé) équipée du Système whirlpool avec Conduit cheminée intérieur cuivre 

3,40m extérieur inox 1,40m avec chapeau chinois inox.

→ 1 Cuve double fonc9ons : cuve Filtre Maische-Drêche et Eau chaude.

→ 1 Tableau de contrôles et de programma9ons du brassage. 

→ 1 Escalier inox et Plateforme inox pour accès cuves et accès tableau de contrôles et de 

programmations du brassage : plateforme équipée d'1 évier-robinetterie inox sur base en cuivre.

Sous la plateforme :

→ 1 Pompe inox à vitesse variable pour transferts de cuve à cuve.

→ 1 Pompe inox à vitesse variable pour les transferts vers le fermenteur et pour la sanita9on de la  

salle de brassage.

→ 1 procédé d'oxygéna9on du moût houblonné.

→ Tuyauterie inox. 

→ 14 Electrovannes pilotées à par9r du tableau sur la plateforme dont les 2 principales sont neuves. 

→ 1 Echangeur à plaques.

→ 1 Réceptacle inox pour dédrêchage se posi9onnant sur la cuve cuivre Filtre. 

→ 1 RacleIe inox et 1 Pelle inox.

→ Divers accessoires inox de prélèvement du moût.

→ 1 chassis inox à la base de la salle de brassage avec 6 pieds réglables.



  Option n°2 - Descriptif VERSION DE BASE avec EVOLUTION = 2 x 12 HL JOUR

Cette version avec la cuve inox ébullition supplémentaire que nous avons rajoutée pour l'été 2016 

permet de doubler la production jour si besoin en fonction de la demande ponctuelle et de la saison.

Option n°2 :  Tout le descriptif matériel de l'option n°1 de la VERSION DE 

BASE (ci-dessus)

+

Option n°2 : 1 CUVE INOX EBULLITION 13 hl utile (volume total 19 hl)

→ Cuve Double Parois pour circuit de refroidissement (extérieur inox et intérieur inox) équipée du 

Système whirlpool.

→ Cuve avec Conduit cheminée intérieur inox 3,60m extérieur inox 1,40m avec chapeau chinois inox.

→ Tableau de contrôles et de programma9ons

→ Cuve équipée de 6 Electrovannes pilotées à par9r d'un 2ème tableau de contrôles et de 

programmations sur la plateforme permettant de gérer toutes ses fonctions (programmation t° - 

réglage whirlpool - ouverture et fermeture des électrovannes - entonnement).

→ Cuve sur 3 pieds réglables individuellement.

Accès à la cuve et au tableau de programmations par l'escalier et plateforme.

INFORMATIONS SUR L'ENSEMBLE DES 3 CUVES DE PRODUCTION

Nous vous proposons 2 options car il est possible en fonction de vos projets de 

faire l'acquisition de la version de base exclusivement ou de la version de base 

avec évolution.

--------------------------------------------------------------------------------------------------------

                    Options complémentaires (Moulin à malt et Cuve eau)

                  Descriptifs matériels pour compléter la salle de brassage

                              si besoin quelque soit l'option n°1 ou n°2

MOULIN A MALT INOX AVEC SYSTEME VIS SANS FIN (VIS A GRAINS)

Vis sans fin motorisée reliée directement à la cuve d'empâtage.

Réservoir inox du moulin à malt de 600 kg équipé d'un réceptacle conique de concassage.

Concasseur à double cylindres motorisé.

Réglage du calibrage de la mouture.



CUVE INOX RESERVE EAU 12 hl UTILE

Cuve de stockage d'eau, double Parois pour circuit de refroidissement (extérieure inox et intérieure 

inox).

Equipée d'1 Pompe avec moteur pilotée à partir du tableau sur la plateforme.

Equipée d'1 Sonde de température : affichage t° et réglage t° si besoin à partir du tableau de 

commandes sur la plateforme.

Cuve sur 4 pieds inox réglables individuellement.

____________________________________________________________________________________


